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En av dem är Stina Uppgårdh. 
Väskan är full av honung, 
kryddfi sk, bröd och majs. Sti-
na kommer tillbaka varje år. 
Liksom de fl esta andra lockas 
hon av utbudet av hantverks-
produkter och mat.

– Det fi nns så mycket att 
välja på, säger hon glatt.

Vid de gamla traktorerna 
samlas gubbarna. De kollar 
motorer, kommenterar färger. 
Här fi nns kunskap, visar det 
sig. Ett fordon som reportern 
skulle benämna ”blå traktor”, 
är egentligen en Ford från 
1960-talet, ett ombygge HPD, 
och ägarna det är Tommy och 
han där Roger...

Mycket djur
Uppe vid 4H-gården fi nns 
höns och katter. På en gris i 
trä sitter Augusta, Eleonora 
och Claudia von Wetter-Ro-
senthal och Ljljana Culibrk.

De har ridit på hästar och 
tittat på djuren.

– Och hoppat i höet, berät-
tar Claudia.

Just på höbalarna verkar 
barnen trivas som bäst. Det 
gäller att hålla balansen utan 
att trilla ner på marken. Lin-
néa Häger från Jomala tar 
famnen full av hö. 

– Jag krigar på alla men 
mest på mamma, säger hon 
och rusar iväg.

Bra försäljning
En veteran i marknadssam-
manhang är Lotta Gustafs-
son från Lottas systuga. Ålän-
ningarna verkar förbereda sig 
inför hösten, åtminstone om 
man ser till det hon sålt mest 
av under helgen.

– Yllemössor och bomulls-
mössor.

Lotta säger att det är unge-
fär lika mycket besökare som 
det brukar vara.

– Bra väder, bra med folk, 
ont i fötterna, sammanfattar 
hon.

Äppelexpert
Utan äpplen ingen skörde-

marknad. Sven-Olof Sund-
berg står vid ett bord fullt 
med gröna och röda frukter. 
På hans namnbricka står det 
”Äppelexpert”.

– Jag tycker inte att jag lever 
upp till det ännu men jag kan-
ske kan bli om några år, säger 
han.

Sven-Olof försöker bevara 
gamla åländska sorter.

– Det fi nns upp emot tjugo 
stycken varav tio har varit pu-
blicerade i tidskrifter. 

Hans egen favorit är Ström-
ma från Hammarland.

– Den kan lagras i källare 
och håller då ända till mid-
sommar. Men Åkerö är den 
godaste.

På plats fanns även eko-
kocken Rune Kalf-Hansen 
från Stockholm. Allt fl er väl-
jer att handla ekologiskt och 
den trenden vill Kalf-Hansen 
uppmuntra genom att de-
monstrera hur man lagar god 
ekologisk mat. Han slänger 
morötter i kokande vatten 
och skär äppel i små bitar. Po-
tatiskaka med grönsaker ska 
det bli.

– Jag vill visa att om man 

har fi na råvaror är det enkelt 
att laga mat.
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Åland gick man ur huse

Glad kvartett. ”Till Paris, till Paris, ska vi rida på en gris”. Ljljana Culibrk lägst till vänster triv-
des på 4H-området. Till höger sitter Claudia, Eleonora och Augusta von Wetter-Rosenthaal.

Lyckad skördefest:

Trångt på parkeringen, 
kö till matstånden, kassar 
fyllda med grönsaker. Tu-
sentals besökare lockades 
till Ålands landsbygdscen-
trum i går.

Projektansva-
rige Lena Bren-
ner säger att 
allt har fl utit på 
enligt planerna.

– Det största 
p r o b l e m e t , 
både på öppna 
gårdar och 
marknaden, är 
att produkterna har tagit slut 
för tidigt.

Hon uppskattar antalet be-
sökare på skördemarknaden 
till 6.500, vilket är några hund-
ra mer än i fjol. Ännu återstår 
att summera  hur många som 
besökte de öppna gårdarna. 

På parkeringarna märks en 
en ökning bilar från riket och 
Sverige.

– Folk har varit jättepositiva. 
(ak)

6.500 marknads-
besökare
Öppna gårdar och mark-
naden vid Ålands lands-
bygdscentrum har blir en 
riktig folkfest. Besökaran-
talet ökar år för år.

Van besökare. Stina 
Uppgårdh passade liksom så 
många andra på att köpa mat 
på marknaden. Honung och 
bröd är bara några saker hon 
har i väskan.

Äppelkännare. Finströmaren Sven-Olof Sundberg försöker 
bevara gamla åländska äppelsorter. Några av dem visade han 
under skördemarknaden vid landsbygdscentret.

Ekokock. Rune Kalf-Hansen från Stockholm tycker att man ska 
köpa ekologiska grönsaker. – När det är bra råvaror blir det gott.


